vVes
Selskaber 2026

Velkommen til
Hotel Rudkpbing Skudehavn

VAVAVA

Skal de holde fest

Kaere Gaest

Rudkgbing Skudehavn har siden dbningen i 1989 fremstaet, som en perfekt ramme omkring
alle former for selskaber, mgder og konferencer. Hotel og restaurant har siden august 1999
veeret ejet og drevet af familien Price. Ejerne Jane og Steven Price er begge involveret i den

daglige drift sammen med naeste generation som er udannet inden for branchen,

Stort eller smat, hyggeligt, festligt, afslappet eller stilfuldt - vi har omgivelserne, der passer til

enhver lejlighed. Vi har op til 5 selskabslokaler - alle med udsigt over Rudkabing havn.

| dette menuforslag har vi udarbejdet mange forskellige menuer og sammensaetninger, som
enkeltstdende retter eller som del af en dags - eller aftenarrangement. Har i specielle gnsker,
opfylder vi gerne disse, da kakkenet gerne udarbejder en menu efter jeres ideer. Nar De
gennemlaeser selskabskortet, kan det maske give anledning til at "blande” arrangementerne,

det er naturligvis muligt mod et pristilleeg.

Lad os i fellesskab sammensaette et arrangement, sa det passer til jeres behov og @gnsker -

bade i omfang savel som pris. | er velkommen til at kontakte os for et uforbindende tilbud.

Vi haber at de naeste sider kan vaekke jeres appetit, og glaeder os til at byde jer og jeres

gaester velkommen til Rudkabing Skudehavn.

Ring og aftale en tid pa 62 51 46 00
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Velkomst glas med snacks:

VAVAVA

Inkluderet i selskabsarrangementerne
Skudehavnens bowle - tar hvidvin, juice og ananas saft
Verdi - Italiensk let mousserende vin. Sparg efter udvalg

Skudehavnens sommer glas - aeblejuice, hvidvin, hyldeblomst og lime.
Alkoholfri vin.

Normal pris kr. 65,-

Onsker De at forkaele Deres gaester yderligere kan vi tilbyde:

Prosecco—italiensk mousserende vin +15,- pr. person
Husets hvidvin serveres kalig +15,- pr. person
Aperol spritz - Aperol, Prosecco, mineralvand og appelsin +20,- pr. person
Lillet spritz - Lillet (fransk), mynte, mineralvand, bld— og tranebaer +25,- pr. person
Skudehavnens aperitif - Vodka, limesaft, aeble juice fra Enghavegaard +25,- pr. person
Cremant de Bordeaux— fransk mousserende vin + 30,- pr. person

Champagne + 50,- pr. person



Selskabsarrangement 1

(min. 15 personer)

Kezere geest

Det er tilladt at
blande menuer
efter gnske. Mod
evt. pristilleeg

VAVAVA

Forretter:
Tarteletter med hgns i asparges.
Tunmousse anrettet pd salat med avokado/tomat/agurk salsa og yoghurt dressing.
Hjemmelavet hgnsesalat anrettet pd ananasring med sprad bacon og asparges.
Cremet kartoffel-porre suppe med bacon, rustik crouton og creme fraiche.
3 smd bruschetta (toastet canaper) — tomat, tunmousse, lufttarret skinke pyntet med drstidens garniture.
Hovedretter:

Kalvesteg stegt som vildt med % aeble med gele, waldorfsalat, rysteribs, agurkesalat, hvide og brune kartofler samt

kalveflgde sauce.

Langtids braiseret kalvesteg med grov sennep, bacon og krydderurter hertil braiseret grantsager, surt, pommes rissolles og

sauce chasseur.

Gammeldags oksesteg af Sahsi kedkvaeg med % tomat med flade peberrod, glaseret perlelgg, rysteribs, agurkesalat, banner

og gulergdder, hvide kartofler samt okseskysauce.

Oksesteg af Sashi kedkvaeg marineret med grov sennep, rosmarin, timian og farin. Serveres med saesonens kdl og lag sauté

med bacon, nadder og citron, gratineret kartofler, rucola/spinat salat med peberrodscreme og bordelaise sauce.

Fleeskesteg med sprad sveer, % able med gele, hiemmelavet radkdl, hvide-brune og franske kartofler hertil skysauce.

Dessert:
Hjemmelavet islagkage med marcipan og chokolade serveret med sorbet og chokoladesauce.
Lun hjemmebagt frugt crumble med vanilje parfait og pynt.
Citronfromage med fledeskum.
Florentinerkurv med 4 slags is og sorbet hertil frisk frugt og coulis.

Hjemmelavet pandekager med parfait, syltede baer og chokoladesauce.



Natmad:

Klar suppe med boller og urter.
Fladelegeret aspargessuppe med kadboller.
Hjemmelavet biksemad med spejlaeg, radbeder og rugbrad.

Varm leverpostej, ost og skinke serveres med beherig garniture, brad og smar.

Priser for Selskabsarrangement 1

Velkomstdrink

3 retter menu valgt fra ovenstdende

Kaffe/the med kransekage
Inkl. husets vine ad libitum, portvin til desserten samt gl og vand
6 timer - pris pr. person kr. 645,00
Som ovenstdende samt fri bar med husets vine ad libitum og samt @l og vand

Natmad som ovenstdende

8 timer - pris pr. person kr. 745,00

Barn u/12 dr % pris

Selskabsarrangement 1 er pd sendage max. 6 timer

Start senest kl. 12.30 pd sendage.



Selskabsarrangement 2

(min. 30 personer)

Kezere geest
Det er tilladt at

VAVAVA blande menuer
efter gnske. Mod
evt. pristilleg.
Forretter:

Tarteletter med hegns i asparges
Tunmousse anrettet pd salat med avokado/tomat/agurk salsa og yoghurt dressing
Hjemmelavet hansesalat anrettet pd ananasring med sprad bacon og asparges

3 smd bruschetta (toastet canapér) — tomat, tunmousse, lufttarret skinke pyntet med drstidens garniture

Stege buffet:
4x STEG 2x KARTOFLER 2x SAUCE 3x SALAT
Rosastegt oksefilet Fladekartofler Brun sauce Gron salat(standard)

Flaeskestsegaen:/ sprode Smad pommes rissolles Radvinssauce Pastasalat

Lammek@l! € Bagt kartoffel Pebersauce Broccolisalat

m/krydderier
Graesk inspireret kylling Kartoffelbdde Sl_(g\fl:rf;g\;r;ecr;s Melonsalat
Honningglaseret skinke  Pommes sauté m/hvidlgg Sauce chasseur Kdlsalat

Bulgursalat

Graesk salat

Toppings - croutoner, rosiner, kerner, oliven, dressing samt olie/eddike.



Dessert:

Hjemmelavet islagkage med marcipan og chokolade serveret med baersorbet og chokoladesauce.
Florentinerkurv med 4 slags is og sorbet, frisk frugt og coulis.
Skudehavnents trifli med saesonens frugt/baer bestdende af vaniljecreme, fladeskum og hjemmelavet knas.
Citronfromage med fladeskum
Hjemmelavet pandekager med parfait, syltede baer og chokoladesauce

Dessertbord m/frisk frugtsalat, hiemmebagt kage og hjemmelavet parfait is



Priser for
Selskabsarrangement 2

Velkomstdrink
3 retter menu valgt fra ovenstdende
Kaffe/the med kransekage
Inkl. husets vine ad libitum, portvin til desserten samt gl og vand
Natmad 1
8 timer - pris pr. person kr. 765,00

Barn u/12 dr % pris



Selskabsarrangement 3

(min. 15 personer)

VAVAVA

Forret:

Rimmet laks med dild og fennikel serveres pd spinat, rocula og fennikel salat med sennep-

honning vinaigrette og rugbrads crumble
Raget dyrekelle med syltede radlag, urtepesto, salat, peberrods creme fraiche og rugbradchips

Urtemarinerede rejer pd bund af salat og ristet brad hertil citron mayo, dehydrerede tomater,

syltede radlag, radiser og dild

Hovedretter:

Marineret kalvefilet med ristede svampe, grentsags pure, syltede radlgg, grillet gront,
gratinerede kartofler og Madagaskar pebersauce
Unghanebryst med selleripure, honning glaseret grontsager og sesonens kdl serveres med smd
gourmet kartofler og hvidvinssauce
Rosastegt oksefilet med marineret champignoner, klassisk zerte francaise, gren salat med

soltgrret tomater hertil hvidlegs kartofler og sauce bordelaise.

Helstegt krondyr kelle marineret i solbzer liker med grontsags pure, braiserede rodfrugter,

saesonens svamp hertil portvin, ribsgele og valngd sauce og pommes rissolles.

Desserter:

Mark chokolademousse med saesonens beer, sprad kiks og krystalliseret hvid chokolade
Marmoreret is-taerte pd kiksebund med baer coulis, frisk frugt og mark chokolade ganache
Mazarinkage med bldbaer, vanilje parfait, krystalliseret chokolade, sprad citron tuille og frisk

frugt



Priser for
Selskabsarrangement 3

Velkomstdrink

3 retter menu valgt fra ovenstdende
Kaffe/the med kransekage
6 timer - pris pr. person med drikkevarer efter forbrug kr. 675,00.
El.
Inkl. husets vine ad libitum, portvin til desserten samt ol og vand

Natmad 1

8 timer - pris pr. person kr. 825,00*

Born u/12 dr % pris



Selskabsarrangement 4

(min. 15 personer)

VAVAVA
Forretter:

Dampet laks med urtemayo, rugbrads chips smad tomater og friske krydderurter - servers pd
speede salater
Bresaola(tarret okse inderldr) serveret pd rocula salat hertil ristede nadder, pesto, mozzarella
0g balsamico glaze
Raget grredfilet pd spaede salater med urtemayo, syltede radlag, rugbrads crumble, ctron og
dild
Koldraget laks pad spaede salater med rygeostcreme tilsmagt honning hertil radiser, asparges,

fennikel crudité, marinerede krebsehaler, citron og dild

Hovedretter:

Klassisk beef Wellington-Indbagt oksemarbrad med lufttgrret skinke, champignon duxelles og

butterdej serveres med drstidens garniture, smd ristede kartofler og kraftig redvinssauce

Tournedos af kalvemarbrad med saesonens puré, stegte svampe, pommes Anna med rosmarin

og drstidens grgnt. Serveres med smad ristede kartofler og sauce madeira

Honning glaseret andebryst, brendte lgg, bagte druer, grant, pommes kroket, syltede brombazer

0g andesauce med cognac

Desserter:

Citrontaerte med ristet skumfidus, seesonens beer, hvid chokolade parfait og spred karamel

Chokolade fondant med syltede beer, sprad karamel og vanilje parfait is

Gateau Marcel med sorbet, syltede baer, spradt og coulis



Priser for
selskabsarrangement 4

Velkomstdrink

3 retter menu valgt fra ovenstaende
Kaffe/the med kransekage
6 timer - pris pr. person med drikkevarer efter forbrug kr. 795,00.
El

Inkl. husets vine ad libitum, portvin til desserten samt gl og vand
Natmad 1

8 timer - pris pr. person kr. 945,00

Born u/12 dr % pris

10



Sommer menu

(min. 15 personer)

VAVAVA

1/5-31/8

Forretter:
Skudehavnens stjerneskud— stegt og dampet fiskefilet med cocktail dressing, rejer, friske
asparges og pynt.
Bagt laks pd fennikel, spinat og dild salat med citronmayo rugbradschips og friske urter.

Serrano skinke pd ristet ciabatta brad, rucolasalat, bagte tomater, salt mandler, pesto og

mozzarellaost.

Hovedretter:
Oksefilet med grillet sommerlag, ristede champignon, smd bagte tomater, radvinssauce,
sommersalat og smarstegte kartofler.

Indbagt svinemgrbrad med bacon, salvie, spinat og tarret frugt med sommer grgnt, nye

kartofler med persille, zrter og urter/tomatsauce.

Stegt ung hane bryst med sommer beder, dampet spinat og bagt gulerod - serveres med nye

kartofler, hanseestragon velouté og drstidens salat.

Desserter:

Sommerbzer og rabarber som sylt, frisk og saft med cremet vanilje parfait, sprad citron tuille og

hvid chokolade.

Hjemmelavet islagkage med jordbaer og mark chokolade hertil marineret friske jordbaer og

kakao marengs.

Rabarber mazarinkage med baercoulis, sommersorbet, hvid chokolade ganache og mandel kiks

11



Priser for
sommermentu

Velkomstdrink
3 retter menu valgt fra ovenstdende
Kaffe/the med kransekage

6 timer - pris pr. person med drikkevarer efter forbrug kr. 695,00.
El.

Inkl. husets vine ad libitum, portvin til desserten samt ol og vand
Natmad 1

8 timer - pris pr. person kr. 845,00

Born u/12 dr % pris

12



Efterdrs menu

(min. 15 personer)

VAVAVA

1/9 - 31/12

Forretter:

Rimmet laks med dild og fennikel serveres pd rocula, spinat og fennikel salat med sennep-
honning vinaigrette og rugbrads crumble

Raget dyrekalle med syltede radlag, urtepesto, frisee salat, peberrods creme og smer ristet
rugbrgd

Urtemarinerede rejer pd bund af salat og ristet brad hertil citron mayo, dehydrerede tomater,
syltede radlag, radiser og dild

Hovedretter:

Oksefilet med braendte lag, glaserede radbeder og puré med ristede kerner serveres med
efterdrssalat med feta og dressing, ovnbagte smar kartofler med krydderurter og
redvinssauce.

Svinemgrbrad medeljoner med ristede svampe, grantsags puré, ovnbagte kartofler og cremet
Madagaskar pebersauce hertil efterdrssalat med dressing

Oksesteg af Sashi kedkvaeg marineret med grov sennep, rosmarin, timian og farin. Serveres
med saesonens kdl og lag sauté med bacon, hasselnadder og citron, gratineret kartofler,

rucola/spinat salat med peberrodscreme og bordelaisesauce.

Dessert:
Florentiner kurv med 4 slags is, coulis og frugt.
Mgark chokolademousse med sasonens beer, sprad kiks og krystalliseret hvid chokolade

Rabarber trifli med vanilje creme, havregryn/naddecrumble, fladeskum og krystalliseret hvid
chokolade

13



Priser for
Efterdrsmenu

Velkomstdrink
3 retter menu valgt fra ovenstaende
Kaffe/the med kransekage

6 timer - pris pr. person med drikkevarer efter forbrug kr. 695,00.
El.

Inkl. husets vine ad libitum, portvin til desserten samt gl og vand
Natmad 1

8 timer - pris pr. person kr. 845,00

Barn u/12 ar % pris

14



Husets menu

(Max. 30 kuverter)
(Min. 15 kuverter for eget lokale)

Klassisk rejecocktail med cocktail dressing, asparges, citron og pynt.
Serveres med brad og smar.

El.

Koldraget lask med marineret krebshaler, dressing, sprad salat og pynt.
Serveres med brad og smar.

Klassisk wienerschnitzel af kalveinderldr med smardampede zerter, brasede kartofler, wienerdreng,
sky- og smgrsauce

Hjemmelavet islagkage med marcipan og chokolade serveret med baersorbet og chokoladesauce.

Kaffe/the med kransekage

5 timer - pris pr. person med drikkevarer efter forbrug

Kr. 595,00.
Born u/12 dr kr. 445,00
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Bryllup - 11 timer*
VAVAVA

Kaere kommende brudepar.
Vi tilbyder gerne "all inklusive” arrangementer til Deres kommende bryllup.
Ring eller skriv endelig gerne til os for at fa en samlet pris pa netop Deres bryllupsdag.

Kontakt Jane pa telefon 62514600 for naermere info.

Fra kl. 15.00 (tidligst)

@I/vand, vin, kaffe og the med snacks
Mousserende vin til den medbragt bryllupskage
1x sandwich bolle med udvalg af fyld
Senest kl. 18.00 - | gdr til bords
Selskabsarrangement 1
3 rettes middag
Husets vine, portvin til desserten samt gl og vand ad libitum
Kaffe/the med kransekage
Fri bar med husets vine samt gl og vand ad libitum
Kl. 01.00 - Natmad 1
Kl. 02.00 - Slut
Fra kr. 1.145,00 pr. person

| ovenstdende pris er der kalkuleret med Selskabsarrangement 1. @nsker De en anden menu er

dette naturligvis muligt - og ligeledes vil prisen a&ndre sig forholdsmaessigt.
Vi er gerne behjalpelige med bryllupskage fra lokale leverandgrer.

Bryllupskage er ikke inkl. ovenstdende pris.

16


tel:+4562514600

Husets buffet

(Min. 30 personer)

VAVAVA

Smada bruschetta med kokkenets toppings(kad)
Rejer, avokado og thousand Island dressing
Tunmousse med &g
Goujons df fisk i orlydej med sauce tartare

Laks og spinat teerte

Rosastegt oksefilet filet med ra@dvinssauce
Hvidlagsmarineret lammekglle med tzatziki og mynte vinaigrette
Unghanebryst, fordrslag, bacon og ristede svampe
Gratineret kartofler
Saesonens kartoffel
Greesk salat

Grillet grentsager

Osteanretning med oliven, druer og syltede valnadder
Hjemmebagt brownie med syltede baer
Vanilje parfait med coulis
Skdret frisk frugt og beer i sirup lavet pd lime, vanilje, stierne anis og kanel
Hjemmebagt bred og smar

Kaffe/The

17



Priser for Husets buffet

6 timer - pris pr. person kr. 595,00
Drikkevarer afregnes efter forbrug
El.
Inkl. velkomstdrink, husets vine ad libitum samt al og vand,
Natmad 1
8 timer - pris pr. person kr. 875,00
Born u/12 dr % pris

(max. 8 timer)

18



Skudehavnens Gourmet Buffet

(Min. 30 personer)

VAVAVA

Bagt laks med drstidens tilbehar
Raget arred med fennikel salat og rygeostcreme
Klassisk Cesar salat med romainesalat, parmesanost og ung hane bryst
Raget dyrekalle med rucola, mozzarella og soltarrede tomater
Marinerede krebsehaler med cocktail dressing

Hjemmebagt brad og smar

Rosastegt andebryst med drstidens grantsager
Rosastegt oksefilet — ristet svampe og syltede lgg
Gratineret kartofler
Smd pommes rissolles
3 slags salater med dressing
Radvin sauce

Ande sauce tilsmagt honning

Chokolade brownie med syltede baer
Jordbeer parfait is
Rabarber trifli—hjemmelavet rabarberkompot, vanilje creme og sprad mandel/havregryn crumble

Udvalg af europeeiske ost med oliven, druer, syltede ngdder og chutney

19



Priser for Skudehavnens Gourmet Buffet

6 timer - pris pr. person med drikkevarer efter forbrug kr. 745,00.
El

Inkl. husets vine ad libitum, portvin til desserten samt gl og vand, kaffe/the og kransekage samt
natmad 1

8 timer - pris pr. person kr. 945,00

Barn u/12 ar % pris

20



Tapas buftet - Middelhavnsanretning

(Min. 30 personer)

VAVAVA

Vaelg 6 slags:

3 slags brucshetta-laks-tun-tomat/lag
Italienske/spanke palser, cornichons og saltmandler
Lufttarret skinke, melon og mozzarella ost
Tapas ost syltede valngdder, oliven og tarret frugt
Marineret keemperejer i chili og hvidlag
Gazpacho (kold spansk suppe)

Pescuito Frito (friture stegt fisk i dej)

Veelg 3 slags:

Hjemmelavet lasagne
Kylling med hvidlgg, rosmarin, citron, kapers og hvidlag
Porchetta (Italiensk rullesteg)
Italienske kadboller i kraftig tomatsauce
Graeske frikadeller med tzatziki
Bagte fyldte peberfrugt (ked el. vegetar)

Svinemgrbrad i sherry og chorizo

21



Vaelg 2 slags:

Patatas bravas med spicy aioli
Greesk inspireret kartofler
Saltbagte kanariske kartofler

Marineret smd kartofler

Veelg 2 slags:

Tomat/mozarella salat
Graesk salat med feta ost
Marineret pasta salat

Panzanelle salat—rocula, brad croutons, tomat og parmesanost

Soltarret tomater, oliven, syltede chili, marinerede svampe, tapenade, rad og gren pesto, olivenolie,

grillede pimientos de padrén, balsamico eddike, hiemmebagt focaccia

Vaelg 2 slags:

Tiramisu—italiensk kaffe dessert
Creme catalana—creme bruleé tilsmagt kanel
Panna cotta—italiensk flederand

Til desserten vil der ogsd blive serveret: Frisk frugtsalat i sukker/lime lage og parfait is
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Priser for tapas
buffet

Inkl. velkomstdrink, husets vine ad libitum samt gl og vand, kaffe/the med kransekage og

Natmad 1

8 timer - pris pr. person kr. 825,00

Barn u/12 dr % pris




Mini frokostbuffet - 5 timer

(Min. 15 personer - max 40. personer)

VAVAVA

Pige frokost

Tunmousse pyntet med rejer og dressing
Ovnbagt laks med saesonens grant
Klassisk cesar salat med dressing, kylling og parmesanost
Quiche loraine med sprad salat
Mearbradbgffer med champignon a la creme
Ostebreaet med syltede valngdder, oliven og tarret frugt
2 slags sadt efter kokkenets humar
Hjemmebagt brad og smer
Pris pr. person kr. 495,00*
Prisen er ex. drikkevarer

Max. 5 timer

*Sendag — tilleeg kr. 30,00 pr. person

Husets vine samt al/vand under hele arrangementet ad libitum kr. 200,00 pr. person

Herrefrokost

2 salgs sild med kapers, log og karrysalat
/43 og rejer med hjemmergrt mayo
Ovnbagt laks med sasonens grgnt
Fiskefilet med remoulade og citron
Ribbensteg og radkdl
Lun roastbeef med peberrodscreme, surt og hiemmeristede lzg
Ostebraet med syltede valngdder, oliven og tarret frugt
Sadt efter kakkenets humer
Hjemmebagt brad og smer
Pris pr. person kr. 545,00*
Prisen er ex. drikkevarer
Max. 5 timer
“Sondag — tilleeg kr. 30,00 pr. person

Husets vine samt al/vand under hele arrangementet ad libitum kr. 200,00 pr. person
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Brunch 1 -kl 10.00 til kl. 14.00

(Min. 40 personer)

VAVAVA

Rimmet laks med rygeost creme
Slagterens pdlaegsbraet med garniture
Lun leverpostej med ristede champignon og syltede radbeder
Cocktailpglser, bacon, raraeg og spejlaeg
Ostebraet med udvalg af europeeiske oste og alm. ost med oliven, syltede ngdder og tarret frugt
Skdret frisk frugt og beer i sirup lavet pd lime, vanilje, stjerne anis og kanel
Smar, marmelade, honning og nutella
Pandekager med sirup
Wienerbrad
Skyr med honningristet miiesli
Udvalg af rugbrad, rundstykker, brad og croissant
Juice

Kaffe/the

Pris pr. person kr. 350,00
Born u/12 dr kr. 210,00

@l/vand ad libitum brunch arrangement pris. pr. person kr.175,00
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Brunch 2 - fra senest kil 11.00 - 4 timer

(Min. 40 personer)

VAVAVA

Mousserende vin (ta’ selv)
Skyr og honningristet muslie
Sild med garniture
Rimmet laks (dild og fennikel) med dressing
Rejer med ag 0g hjemmerart mayonnaise
Pdlaegsbraet med rygeostecreme tilsmagt honning, sky og log
Charcuteribraet med pesto, mozzarella og diverse tilbehar
Porre og bacon tzerte
Ostebraet med udvalg af europaeiske oste
Cocktailpglser, sprad bacon og reraeg med purlgg
Lun leverpostej med brune champignoner og syltede radbeder
Smad grillede tomater
Skdret frisk frugt og beer i sirup lavet pd lime, vanilje, stjerne anis og kanel
Pandekager med sirup og baerkompot
Wienerbrod
Juice
Udvalg af rugbrad, brad, runstykker og croissanter

Kaffe/the
Pris pr. person kr. 440,00

Born u/12 dr % pris

@I/vand ad libitum brunch arrangement pris pr. person kr. 175,00
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Cocktail buffet - til receptionen

(Min. 40 personer - 4 timer)

VAVAVA

Velg 7 ting
Fiske goujons i orlydej med sauce tartare
/g og rejer
Smd cocktail sandwich
Marineret kyllingespyd med dip
Udvalg af madteerter
Ostebord med udvalg af europeeiske oste, druer, oliven, syltede nadder og tarret frugt
Palse og pate braet med tilbehgr
Quiche lorraine
3 salgs bruschetta med kakkenets valg af topping
Smd frikadeller med tzatziki
Skdret grantsags snacks med 3 slags dip
Brownie med ganache og bzer
Gulerodskage med topping

Frisk skdret frugt

Pris pr. person kr. 325,00

Drikkevarer og evt. kaffe afregnes efter forbrug
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Natmad

VAVAVA
Natmad 1

Inkluderet i selskabsarrangementerne.
Klar suppe med boller og urter og hjemmebagt brad.
Fladelegeret aspargessuppe med kadboller og hiemmebagt brad.
Biksemad med spejlaeg, redbeder og rugbrad.

Varm leverpostej, ost og skinke serveres med behgrig garniture, brad og smar.

Normalpris kr. 85,00 pr. person

Onsker De at forkaele Deres gaester yderligere kan vi tilbyde:

Natmad 2

Hjemmelavet frikadeller med kartoffel salat, surt og rugbrad. +15,00 pr. person
BBQ Marineret pull pork burgere med coleslaw, surt og bbq sauce. +20,00 pr. person
Pizza med toppings efter kakkenets valg. +20,00 pr. person
Croissant med hjemmelavet hgnsesalat og rejesalat. +25,00 pr. person
Graske frikadeller med tzatziki, kartoffelsalat, oliven og hjemmebagt brad. +25,00 pr. person

Luksus sandwich - /g/rejer/karse/mayo, roastbeef/syltede lag/cornichoncreme og lufttarret

skinke/mozzarella/pesto/rocula serveres i baguette/sandwich bolle. +30,00 pr. person
"Byg selv” hotdogs med det hele. +35,00 pr. person
"Byg-selv” burger. +35,00 pr. person

Palse, pate og oste bord med surt, sennep, forskellige garniture, oliven, syltede ngdder—serveres

med rugbrad, hiemmebagt brad og knaekbrad. +45,00 pr. person

28



Bdgrnemenuer

Kontakt os venligst vedrgrende spgrgsmal omkring barnemenuer

Bgrnemenuerne kan bestilles i stedet for hovedretten i selskabsarrangementet.

Bemaerk venligst at bgrnemenuerne skal bestilles forud.




Tilkob

Drikkelse Kaffe/the

. Kr. 38,00
Husets vine 75cl.

Kransekage—2 stk.

Kr. 295,00
Kr. 40,00
@ (flaske) r
Kringle
Kr. 40,00
Kr. 45,00
Sodavand r
Lagkage
Kr. 38,00
Fra kr. 45,00
Cognac
Smdkager 3 stk.
Fra kr. 49,00
: Kr. 30,00
Likar
Bryllupsk
Fra kr. 38,00 ryllupskage

Sparg for pris
1/1 fl. Spiritus pgrg Tor pri

Fra kr. 725,00
2 timers spiritus (alm. Rom, vodka, gin og whiskey) p.p Bryllupskage ma gerne selv medbringes.
Kr. 145,00
3 timers spiritus (alm. Rom, vodka, gin og whiskey) p.p
Kr. 175,00
2 cl. Spiritus
Fra kr. 45,00
Fadal (sparg for udvalg) - 2 slags 5timer/8timer

Kr. 125/155,00
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Seerlige tilleg-pr. person/stk.....

Vi hjzelper gerne med at efterkomme saerlige gnsker sdfremt De selv eller nogle af Deres gaester skulle have

seerlige hensyn ifbm. vores menuer. Dog kan der forekomme pristillaeg.

Vegetar hovedret med gnske om fisk - Dagspris
Glutenfri brgd - kr. 30.00 pr. person
Laktosefri smar, maelk, flade mm. - kr. 20.00 pr. enhed
Sukkerfri is - kr. 35.00 pr. person
Veganer (hele menuen) - kr. 50.00 pr. person

Multiallergi - kr. 75.00 pr. person

Leje kaelder (renggring)

Kr. 750,00
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Generelle betingelser for
Selskabsarrangementer

VAVAVA

Afbestillingsbetingelser for Selskabsarrangementer:

Selskaber defineres som alle former for reservationer til alle middag og selskaber bade i og ud

af huset.

Selskabsarrangementer kan vederlagsfrit afbestilles indtil 4 maneder far den aftalte
arrangementsdato. Ved afbestilling under 4 maneder fgr ankomst og indtil 1 maned far

afholdelse betales 50% af selskabets forventelige vaerdi.

Ved afbestilling under 1 maned og indtil 14 dage for selskabets afholdelse betales 75% af
selskabets forventelige vaerdi. Ved afbestilling under 14 dage far selskabets afholdelse

betales 100% af selskabets forventelige vaerdi.

Kun i seerlige tilfaelde ved personlig sveer sygdom kan selskabet flyttes inden for 12 maneder

af det forrige selskab hvorefter alle belgb minus et gebyr pa 10% vil blive fratrukket.

Ved dadsfald kan selskabet afbestilles indtil og pa selve dagen mod et gebyr pa 25% af den

forventelige vaerdi. Dette belgb refunderes ikke.
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Andringer

SU-dag for selskaber over 50 gaester og derover - 3 uger fgr arrangementsdatoen.
SU-dag for selskaber pa mindre end 50 geester - 2 uger fagr arrangementsdatoen.

Afbestilling af op til 10% af korrigeret antal efter SU-dagen kan vederlagsfrit afbestilles op til
8 hverdage fgr arrangementsdatoen. Korrektion efter SU-dagen pa over 10% faktureres med

50% op til 8 hverdage far arrangementsdatoen.

ENDELIGT ANTAL 8 HVERDAGE F@R KL. 12.00. Herefter faktureres 100%.

Hotellet kan i alle tilfeelde kraeve at blive holdt skadeslgs for udgifter til szerligt aftalte ydelser

der ikke kan afbestilles.

Priserne er inkl. betjening, snitblomster, lys, duge og servietter. Barn under 12 ar afregnes
med halv pris, medmindre andet star skrevet ved den enkelte menu. Antal minimum kuverter

er hele kuverter (antal voksne).

Serveret middag & buffet

Bestilles selskaber med vin ad libitum og fri bar har De max. 8 timers fest. Natmad serveres
senest kl. 01.00, hvorefter festen slutter kl. 02.00. Derefter afregnes med kr. 1.500,00 pr.
pabegyndt time + forbrug af drikkevarer. De bedes venligst veere opmaerksom pa antal min.
kuverter i de forskellige menuforslag. Man kan godt bestille fx. brunch eller buffet til 22
personer, men man betaler som min. for 30 personer. Serveres middagen ved bordet serveres
hovedretten min. 2 gange. Buffeter/brunch star fremme i 2 % time. Baren ryddes 15 minutter

for festen afsluttes.

Saerligt for pige- og herrefrokost geelder det at hele buffeten serveres samlet. Af hensyn til
kakkenet ma det ikke synges eller holdes taler under hovedretten eller fgr denne er budt
sidste gang. Bestiller der arrangementer fx. en buffet med efterfglgende kaffe som ikke
indeholder bar og natmad - forbeholder hotellet sig ret til at fastsaette et sluttidspunkt pa

arrangementet.
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Seerlige hensyn

Skulle enkelte af Deres gaester lide af allergi eller pa anden vis have brug for seerlig forplejning,
bedes De ggre opmaerksom pa dette ved bestilling af menuen. Vores kakken vil sa pa bedste
vis tilpasse menuen for evt. geester med seaerlige behov. Skulle De som veert have seerlige
gnsker vedr. indkab til forplejning af gaester med seerlige behov kan der forekomme et
pristilleeg. Se venligst side 46 hvor de mest almindelige hensyn ifbm. med menuvalg allerede

er naevnt med priser.

Buffet som 8 timers selskabsarrangement

Vealger De denne Igsning betyder det: Velkomstdrink, buffet, husets vine samt gl og vand

under maden, kaffe/the med kransekage, fri bar med husets vine, gl og vand og natmad 1.

Bordopstilling/bordopdaekning

Bordplan (skriftlig) skal afleveret til hotellet senest 4 dage far arrangements dato. Vi laegger
gerne bordkortene p3, safremt vi modtager dem 4 dage i forvejen. Bordkortene bedes venligst
veere sorteret og ligge i reekkefglge. De har mulighed for valg af farver pa duge og servietter.

Blomstervalg i nuancer der passer til (frisk afskaret).
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@nsker om lokale

@nsker om et bestemt lokale noteres og efterkommes, hvis muligt, men der er ingen garanti.
Vi gar opmaerksom p3, at alle vores lokaler er lyse og venlige, samt at der er vandudsigt fra

samtlige lokaler.

Overnatning

Overnatning kan forhandsreserveres samtidig med bestilling af arrangement. Senest 6 uger
far arrangementsdato bedes De afgive den endelige bestilling pd overnatningsbehovet.
Overskydende vaerelser salges efter "farst til malle princippet”. Afholdelse af arrangement pa
hotellet berettiger ikke automatisk ret til overnatning. Vaerelser bestilt samlet ifom. med

selskaber medregnes ved afbestilling som en del af det forventelige belab.

Musik

Der faktureres kr. 250,00 til forplejning af selskabsmusiker. Ved bands faktureres der
forplejning og drikkevarer pa 50% af kuvertprisen. Ved brug af Skudehavnens anlaeg (nar muligt)
eller juteboks/DJ eller lign. form for musik skal musikken ophgarer ved slutningen af de 8 timer.
Musikker, DJ’s eller anden form for underholdning skal have forladt lokalet senest 30. min. efter
arrangementet slutter. Overholdes dette ikke forbeholdet hotellet sig retten til at bonne vaerten

for overtid.

Ret til priseendringer ved vaesentlige prisstigninger fra ex tern leverandgr og mindre
menu &ndringer forbeholdes. Der tages forbehold for trykfejl. De er velkommen til

at kontakte os vedr. tilsendelse af menukort.

Der tages forbehold for a&ndringer i skatter og afgifter. Vi forbeholder os rettet til at

redigere og opdatere menukortet efter behov. Menukortet er gaeldende for 2026.

Senest opdateret 18-06-2026
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